
Vorspeisen
Rahmsuppe vom Hokaidokürbis mit steirischem Kürbiskernöl und Kernen

7,90 €

***
kleiner Flammkuchen

mit Sauerrahm/ Ziegenkäse/ Birne & Traubengelée

9,90 €
***

kleines Wildsauerfleisch/ Preiselbeermeerre�ch/ Waldorfsalat & Chicorée
12,90 €

Hauptgerichte

gebratenes  Kapseehech�ilet mit Kräuterkruste 
Rote-Bete-Gemüse & Kartoffelpürée

27,90 €
***

Rinderfiletsteak
grüne Pfefferbu�er 

Pfannengemüse & Kartoffelrös�
33,90 €

***
Schweineschnitzel in Bretzelpanade

mit frischen Pilzen
Calvadossauce

& Rös�
27,90 €

... auf Vorbestellung
Gänsebrust mit eigener Sauce

Preiselbeeren/ Apfelrotkohl
und Schmelzklößchen

35,90 €

 Baguette und Apfel-Zwiebelschmalz servieren wir immer vorweg ...  

............................................................................



Als Fleischloses Hauptgericht empfehlen wir

Kürbisfalafel mit Pfannengemüse/ Parmesan
Kartoffelpürée

19,90 €

***

Dessert
Überraschungsdessert mit 3 kleinen Süßspeisen (alkoholfrei)

7,90 €
***

Haselnuß- Tartufoeis mit Moccasauce
7,90 €

***

Sorbet mit Prosecco
6,90 €

***
... flüssiges Dessert

doppelter Espresso/ 1 Schokoladentrüffel
 & 2cl Grappa Limousin von der Dis�llerie Francoli/ Piemont

9,40 €

............................................................................



Bague�e & hausgemachtes Schmalz

***
Wildkra�brühe

mit Gemüsewürfeln/ feinen Nudeln
und Wildfleisch

***

Hirschkeulenbraten mit Rotweinsauce
Preiselbeerbirne

Apfel-Rotkohl & Kartoffelpürée

***
Überraschungsdessert 

mit 3 kleinen Süßspeisen

im Menü 38,00 €
... auch einzeln zu bestellen 

Menü

Winter
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